
d i n n e r

savour + save + earn
IHG® One Rewards members save twenty percent off their bill and earn 250 IHG® One Rewards points for every 25 U.S. dollars spent.  

discount excludes alcoholic beverages, and is applicable for a maximum of eight people. additional terms apply. not a member yet? speak to our team to enroll.
các thành viên của IHG® One Rewards sẽ tiết kiệm được hai mươi phần trăm trên hóa đơn của họ và tích được 250 điểm IHG® One Rewards cho mỗi 25 đô la mỹ chi tiêu.  

giảm giá không bao gồm đồ uống có cồn và áp dụng cho tối đa tám người. các điều khoản bổ sung sẽ được áp dụng. nếu bạn chưa là thành viên? hãy liên hệ với nhân viên của chúng tôi để đăng ký.



en t rée s
fresh oysters au naturel -3 pieces (s)	  560
david hervé n°2 french oysters, mignonette sauce,  
spicy lemon herb sauce
hàu pháp tươi david hervé n°2 (3 con), sốt mignonette, 		   
sốt thảo mộc cay

quinoa goji berries salad (v, d)	 480
mix quinoa, avocado, goji berries, sweet corn, 		
heirloom tomatoes, feta cheese, passion fruit dressing
salad hạt diêm mạch, trái bơ, kỷ tử, bắp ngọt,  
cà chua đa sắc, phô mai feta, sốt chanh dây

grilled little gem salad (d)	 560

baby gem lettuce, thyme croutons, parmesan cheese,  
pancetta, boiled quail egg, parsley anchovy dressing
xà lách xanh romanie, thịt xông khói ý, bánh mì cỏ xạ hương,  
phô mai parmesan, trứng cút luộc, sốt chanh ngò tây,  
cá cơm muối

kingfish crudo 	 580
hamachi kingfish, jalapeño, chives,  
ginger soy sauce, chili oil
cá ngừ vây vàng hamachi tái, ớt jalapeño, hẹ tây pháp, 		   
sốt gừng nước tương, dầu ớt

ocean club prawn cocktail (s)                           1,800

tiger prawn, sand lobster, white sturgeon caviar,  
spicy cocktail sauce
tôm sú vằn biển và tôm hùm dép phú quốc cocktail trên đá, 		   
trứng cá tầm trắng, sốt cocktail cay

f rom  t he  s ea 
seafood chowder (s)	 580
grilled grouper, hokkaido scallops,  
ham ninh clam broth, fennel, toasted country bread
súp kem hải sản với cá mú, sò điệp,  
nước súp nghiêu hàm ninh, củ thì là, bánh mì nướng

gambas al ajillo (d, s)	 680
phu quoc prawns, garlic, chilli, smoked paprika sauce,     
chorizo, toasted country bread
tôm sú phú quốc với tỏi ớt và sốt paprika, xúc xích ý, 
bánh mì nướng

phu quoc pearl grouper fillet (d)	 780
charcoal grilled grouper, baby spinach, 		
sweet corn purée, tomato champagne velouté
cá mú nướng than hoa, cải bó xôi, bắp ngọt nghiền, 		   
sốt velouté cà chua và rượu champagne

chargrilled phu quoc squid (s)	  580
chilli eye, garlic confit, heirloom tomato salsa
mực phú quốc nướng, ớt tươi, tỏi nấu chậm, cà chua trộn

fish of the day (d)	 1,900

chargrilled whole fish, seasonal vegetables,  
spicy lemon herbs sauce
cá nướng nguyên con, rau củ theo mùa, sốt thảo mộc cay

All prices are expressed in thousands of Vietnamese Dong, and are subject to five percent taxable service charge and eight percent value-added tax.  
Our dishes are freshly prepared in kitchens that handle allergens. Should you have specific allergies, dietary requirements or concerns, we will be delighted to 

assist. Simply speak to our team for assistance creating a bespoke culinary experience based on your exacting needs

Giá được tính bằng nghìn Đồng, và chưa bao gồm năm phần trăm phí phục vụ và tám phần trăm thuế giá trị gia tăng.  
Tất cả món ăn được sơ chế và nấu với các thành phần có thể gây dị ứng. Nếu bạn có bất kỳ yêu cầu đặc biệt nào về những thành phần dị ứng và chế độ ăn kiêng, chúng tôi sẵn sàng phục vụ.  

Vui lòng thông báo trước cho nhân viên phục vụ để có được trải nghiệm tốt nhất.

f rom  t he  l and 
australian wagyu bone in ribeye mb 6+ 	 3,200	
(1,3 - 1,5kg) (d)      	
garlic confit, smoked chilli mustard,  
morel mushrooms fricasée
tỏi nấu chậm, ớt mù tạt xông khói, sốt kem nấm bụng dê

australian saltbush lamb rack (300gr) 	      1,200
garlic confit, smoked chilli mustard, lamb jus 
tỏi nấu chậm, ớt mù tạt xông khói, nước cốt thịt cừu

che f ’ s  s pe c i a l
hokkaido scallops nero (d, s)	 580                                                                     
cured seaweed and bamboo charcoal, avocado purée, 
ginger gel, puffed rice, cucumber, whipped feta
sò điệp nhật tái, ướp rong biển than tre, bơ ghiền,  
thạch gừng hồng, gạo giòn, dưa leo, phô mai feta đánh bông

gin-cured smoked salmon gravlax (d)	 560
white sturgeon caviar, crème fraîche, chives,  
capers, blinis, dill oil
cá hồi muối gravlax, ướp rượu gin xông khói,  
trứng cá tầm trắng, kem chua pháp, hẹ tây pháp,  
nụ bạch hoa, bánh blini, dầu thì là

cognac french foie gras 	 890
pan-seared foie gras, cognac caramelized apricot,  
raisins, red wine reduction, brioche 
gan ngỗng pháp áp chảo, đào nấu rượu cognac, 		   
sốt nho khô rượu vang đỏ, bánh mì brioche

apple wood smoked octopus (s)	 620
roasted potatoes, jalapeño, romesco sauce, chives
bạch tuộc xông khói gỗ táo, khoai tây nướng, ớt jalapeño,  
sốt romesco, hẹ tây

patagonian toothfish (d, s) 	 890
pan-seared fillet, hokkaido scallops, beurre blanc,  
asparagus, salmon roe, chives, basil oil 
cá tuyết nam cực, sò điệp hokkaido, sốt kem bơ pháp,  
măng tây, trứng cá hồi, hẹ tây, dầu lá quế 

filet mignon rossini (d)       	 1,550                                                                                      
chargrilled australian wagyu beef tenderloin mb 6,  
seared french foie gras, truffle mashed potatoes,  
whiskey morel mushrooms
thăn nội bò nướng than hoa, gan ngỗng áp chảo,  
cải bó xôi, khoai tây nghiền nấm cục đen,  
sốt kem nấm bụng dê và rượu whiskey

barbecued seafood platter (s)         	 2,600                                                                                                          
phu quoc sand lobster, black tiger prawns,  
fresh david hervé n°2 oysters, hokkaido scallops
tôm hùm mũ ni phú quốc, tôm sú biển, hàu pháp,  
sò điệp nhật

on  t he  s i de
forest mushroom (v)	 150 
sautéed mushroom, fine herbs
nấm rừng xào với 5 loại thảo mộc	

grilled asparagus (v, d)	 190 
green asparagus, parmesan cheese
măng tây xanh với phô mai parmesan	

truffle mash (v, d)	 150 
black truffle mashed potatoes, truffle oil
khoai tây nghiền nấm cục đen

arugula salad (v, n)	 150
beef tomatoes, extra virgin olive oil
salad cà chia bò và rau cải lông, dầu o liu

famous l y  i t a l i an
hokkaido scallops minestrone (s)	 620                                                                                                                     
ozro pasta, seasonal vegetables, tomato broth,  
toasted country bread
súp cà chua kiểu ý, cồi sò điệp nhật, rau củ theo mùa,  
súp cà chua, bánh mỳ nướng

spaghetti aglio e olio e peperoncino (v, d)	 520        
confit garlic, peperoncino, green asparagus,  
edamame, evo oil, parmesan cheese
mì spaghetti với tỏi nấu chậm, ớt peperoncino,  
măng tây xanh, đậu nành nhật, dầu oliu, phô mai parmesan

sand lobster linguine (s)     	 890
phu quoc sand lobster, spicy linguine pasta,  
heirloom tomatoes, shellfish bisque, chives
mỳ ý linguine cay với tôm hùm dép phú quốc,  
cà chua đa sắc, nước sốt hải sản có vỏ, hẹ tây

pizza al tartufo nero (d)	 590                                                                                                            
black truffle paste, arugula, san daniele ham, parmesan
pizza nấm cục đen, thịt heo muối san daniele,  
phô mai parmesan, rau cải lông

smoked salmon pizza (d)	 590
gin cured smoked salmon glavlax, cream cheese,  
capers, avocado, arugula, dill oil
pizza cá hồi tẩm ướp với rượu gin xông khói, phô mai kem, 		
nụ bạch hoa, bơ trái, rau cải lông, dầu thì là

pizza ai quattro formaggi (v, d)	 580
fresh mozzarella, parmesan cheese, truffle brie cheese,  
cheddar cheese, truffle honey
pizza phô mai bốn loại, phô mai mozzarella tươi,  
phô mai parmesan, phô mai brie nấm cục,  
phô mai cheddar, mật ong nấm cục đen

gou rme t  bu rge r s
wagyu beef burger (d)	 690
australian wagyu ground beef patty, seared french foie gras,  
san daniele ham, caramelized onion, truffle mayonnaise,  
cheddar cheese, stone-baked bun, french fries 
bánh kẹp bò wagyu thượng hạng, gan ngỗng pháp,  
thịt heo muối san daniele, hành tây cháy cạnh,  
sốt mayo vị nấm cục đen, phô mai cheddar, khoai tây chiên 

plant-based meat burger (v, d) 	 650

korean ‘unlimeat’ plant-based meat patty,  
avocado slices, heirloom tomatoes, caramelized onion,  
truffle mayonnaise, arugula, cheddar cheese,  
stone-baked bun, french fries 
bánh kẹp thịt chay, trái bơ, cà chua đa sắc, rau cải lông,  
hành tây cháy cạnh, sốt mayo vị nấm cục đen, phô mai cheddar, 
khoai tây chiên

swee t  t rea t s
coconut passion (v, d)	 260
coconut panna cotta, passion fruit crémeux,  
mango sorbet, raw mango salad
panna cotta vị dừa, kem sữa vị chanh dây, kem tuyết vị xoài,  
quả dứa, bánh quy vị cam

chocolate sphere (v, n, d)	 280
macadamia caramel, dark chocolate crumble ,  
vanilla ice cream 
hạt mắc ca caramel, bánh quy vụn sô cô la, kem vanilla

classic tiramisu (v, d)	 260
coffee sponge, kahlua, amaretto, mascarpone mousse
bánh mềm vị café, rượu kahlua, rượu amaretto,               
mousse phô mai mascarpone

pistachio crème brûlée (v,n,d)	 280
orange, phu quoc honey tuille
kem cháy vị hạt dẻ cười, cam tươi, mật ong phú quốc tuille

yuzu tart (v,n,d)	 280	
orange sable, yuzu cream, mango sorbet,  
lemon meringue
bánh mềm vị cam, sốt chanh thanh yên, kem tuyết vị xoài, 
meringue vị chanh

tropical fruits (v)	 250

sliced seasonal fruit platter
trái cây theo mùa 
 
homemade ice cream and sorbet (v, d)         130/scoop 

kem và kem tuyết các vị

v = vegetarian | n = contains nuts | d = contains dairy | s = contains shellfish


